Knetmaschine

 STANDARD

Khetmaschine |

'KOMFORT

Kopfteil und Behalter fix Kopfteil klappbar & Behalter abnehmbar

Mit den IME Knetmaschinen gelingt das Teig-
kneten schnell und muhelos. Durch die spezielle
Form des Knethakens wird Pizza- oder Brotteig
auch bei geringer Fuilung in 8-10 min bestens
durchgeknetet. Die IME-Knetmaschinen sind ge-
eignet fiir den professionellen Einsatz in Pizzeria,

Restaurant, Konditorei und Backerei. Sie sind beson-

ders leise durch ein spezielles Otbad-Untersetzungs-

getriebe. Alle relevanten Teile wie Kessel, Knethaken

und Abstreifer sind aus Edelstahl gefertigt.

/1 Alle Modelle sind mit Rddern und einer
Zeitschaltuhr ausgestattet.

Durch das hochkiappbare Oberteil und den ab-
nehmbaren Kessel wird die Arbeit noch einfacher.
Der Teig kann zum Gehen im Behaiter bleiben. Auch
die Entnahme des Teiges erfolgt muhelos. Qualitat
zeigt sich im Detail. Ein Beispiel ist der Gasdruck-

dampfer, der das Offenlassen des Oberteils in jeder

Stellung ermaglicht. Eine Investition fur Jahrzehnte.

/1 Alle Modelle sind mit Radern und einer
Zeitschaltuhr ausgestattet.

Modell Modell

Volumen Behélter 20 33 40 50 75 Volumen Behélter 15 20 33 40 50
w_onﬂmmm::m% Behalter 36 x 21 40%26 45% 26 50%27 5537 wwﬂmmm::mms Behalter 31,5x 21 36x21 40x26 45 %26 50x27
_sm_.__:,_m:mm, 10 17 25 30 40 Mehimenge 8 10 17 25 30
Teigmenge 18 29 38 44 60 Teigmenge 12 18 25 38 44
wwﬂmmwcm_:mm: Gerét 39x70x69  [43x77x77  |44x82x77  |53x85x77  |102x58x101 mwﬂmmwzm_sm% Gerat 35%69x 69 39x715%69 |43x78x77 | 44x84xT7  |53x878x77
Gewicht Gerat 65 95 105 110 250 Gewicht Gerét 80 85 115 115 140
Anschlusswert 400 V 0,75 kw 11 1,5 kW 1,5 kW 2,6 kW Anschlusswert 400V 0,75 kw 0,75 kw 11 kW 1,5 kW 1,5 kw
Art.Nr, 02560 2565 02562 02575 02578 AL, 02563 02561 02566 02564 02571

Preis EUR
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